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Textos: Isabel Villasefior Rodriguez, Cronista Oficial de la Muy Leal Villa de Quintanar
de la Orden

Los azulejos de Quismondo: patrimonio artistico de la Cooperativa

Seguro que a nadie le han pasado desapercibidos los nueve cuadros de ceramica que
adornan dos de las fachadas de nuestra Cooperativa. Dos de esos cuadros se encuentran
en el chaflan, a un lado y a otro del portaldn, y representan, a la izquierda (segun se mira
la portada), el escudo de Quintanar de la Orden y, a la derecha, el de Toledo. Los demés
recrean pasajes de la insigne obra cervantina Don Quijote de la Mancha y en 6 de ellos
aparecen refranes referidos al vino y a la bebida. Hay un décimo cuadro que se encuentra
en el interior de una de las naves de la Cooperativa y que representa una hermosa imagen
de la Virgen de la Piedad. Este pafio ocupaba el frente de la primera nave y quedé oculto
tras las ampliaciones hechas. Analizando las fotos de las distintas ampliaciones de las
instalaciones de la Cooperativa vemos que, en su primera obra, ya aparecen todos, menos
el de mayor tamafio, que se incluyd en la primera ampliacion hecha hacia la ermita de
Santa Ana. Cuatro de esos cuadros llevan la firma de “V. Quismondo, Toledo”: los dos
escudos, el grande y el de nuestra Patrona. Esa firma corresponde al afamado ceramista
toledano Vicente Quismondo Briones (Layos, 21 de abril de 1903-Toledo, 10 de junio de
1980). Su amigo Guerrero Malagon, con quien compartié veladas con el grupo de artistas
toledanos Los Candiles, dice de él que es un “maestro ejemplar de la Ceramica Toledana”
y que fue el creador de un nuevo tipo de “cerdmica puramente popular”. Sefiala también
“que se dedico mucho al sencillo azulejo, con el clasico refran decorandole con arreglo
al lema que marcara la leyenda”, lo que nos recuerda los cuadros pequefios que tenemos
en la fachada mas larga de la Cooperativa. Con grandes dotes artisticas, fue autor de una
gran variedad de destacados trabajos ubicados, no solo en la capital de nuestra provincia,
sino tambiéen fuera de ella y de los que no hablaremos aqui. De él Karl Lach ha valorado,
ademas de como pinta, como maneja los Oxidos y controla el horno para cocer la
ceramica. (Isabel Villasefior Rodriguez. Cronista Oficial de la Muy Leal Villa de

Quintanar de la Orden)
70 afios con nuestra Cooperativa

Querida lectora, querido lector:



El texto que te presento responde al interés del Excelentisimo Ayuntamiento de Quintanar
de la Orden por rendir homenaje, en el 70 aniversario de su creacion, a la Sociedad
Cooperativa Agricola Nuestra Sefiora de la Piedad, orgullo de la localidad y legado de
tantas generaciones que nos han precedido. Sirvan estas lineas y las imagenes que las

acompafian para conmemorarlo y honrar a todos los socios que han sido, son y seran.

Quiero agradecer enormemente la ayuda que me han brindado José Toledo (exbodeguero
y expresidente), Luis Vicente Botija (presidente), Antonio Garcia (vocal), Ana Belén
Adrian Viller (Gerente) y Piedad Higueras Mufioz (encargada de la tienda). Sin esa ayuda
tendria muy poco que contarte a continuacién. Deseo que te guste el resultado y que

disfrutes con él. jFelices fiestas!
Los origenes: nuestra cultura agricola

No es mi intencion relatar aqui la historia de Quintanar de la Orden. Eso ya lo han
hecho otros, y muy bien, por cierto. Si que quiero traer a estos comienzos la importancia
que para nuestro pueblo, y desde la existencia de sus primeros pobladores, han tenido su
actividad agricola y el cultivo de la vid en particular. Cabe pensar que alla por 1318,
cuando Alfonso XI concedio6 a Quintanar la carta abierta notificativa por la que eximia de
impuestos a sus pobladores para favorecer su repoblacion, los pocos habitantes que habia
entonces “se dedicarian principalmente al cultivo de la vid y el olivo y a la ganaderia
ovina”, como dice Manuela Justo Lopez en Documentos para 700 afios de historia de
Quintanar de la Orden (1318-2018). Afios mas tarde, en 1480, unos caballeros enviados
a Quintanar por los Reyes Catolicos para, entre otras cosas, Vvisitar los bienes de la Orden
de Santiago que habia en la villa, recuerdan a sus gobernantes la obligacion de “dar tinajas
para el vino” que el Maestre de la Orden “cogiese en la dicha villa” y de pagar a la Orden

el diezmo (tributo del 10%) correspondiente de la cosecha de vino.

Otros documentos recogen informacion sobre el asunto. Asi, en 1575, en las Relaciones
historico-geografico-estadisticas de los pueblos de Espafia hechas por iniciativa de

Felipe 11, se dice sobre Quintanar que:

“En esta villa se vive de labranza de trigo, cebada, centeno e avena, e vino, olivas
e azafran, es de criar ganado lanar e muy poco cabrio, e de ordinario un afio con
otro se suele coger de trigo candeal veinte mil fanegas de toda cosecha, e de crias
de ganados habia cada afio uno con otro dos mil e setecientas crias e de vino se

cogeran cada afio cuarenta mil arrobas e de aceituna el afio que viene bueno se



cogeran entre los vecinos quinientas fanegas e cuando hay poca a la mitad o
menos, de azafran se cogeran cada afio uno con otros trescientas e cuatrocientas

libras”.

Afios més tarde, en 1752 y en las Respuestas Generales del Catastro del Marqués de la
Ensenada dadas a un interrogatorio oficial que se hizo para recabar informacion en los
distintos pueblos del Reino de Castilla durante el reinado de Fernando VI, se sefiala que
Quintanar cuenta con “vides y olivas”, aunque las primeras, “por lo pernicioso del gusano,

estan muy deterioradas”.

Y también, en 1827, Sebastian Mifiano y Bedoya, en su Diccionario geografico-
estadistico de Espafia y Portugal, nos dice de Quintanar que “produce abundantes granos,
vino, azafran y algin aceite”. Al igual que en 1849 Pascual Madoz Ibafez, en su
Diccionario geografico-estadistico-historico de Espafia y sus posesiones de ultramar,

sefala, entre las producciones de nuestro pueblo, la del “vino y poco aceite”.

Por ultimo, Antonio Estremera, en 1925, nos dice en Quintanar de la Orden y su tesoro
que nuestro pueblo ha progresado por esas fechas en la agricultura exportando a “otras
provincias de Espafia, y también del extranjero, grandes cantidades” de vinos, entre otros

productos.

La cultura del vino (y del aceite en menor medida) ha estado presente en nuestro pueblo
desde siempre e incluso contamos con vocablos de la jerga que usaban los arrieros de
Quintanar de la Orden para referirse a ellos 0 a su entorno, como “Pedraza” (vino),
“Pedraza con caco” (vino con agua), “almarchas” (uvas), “la de Francho” (bota), “Birris”
(borracho), “la de Polan” (cuba), “alzaperra” (chato), “el de Cuenca” (jarro), “el del tio

Victor” (pellejo de vino), “Andtjar” (aceite), “el de la VVirgen” (carro) y otros.
Y la Cooperativa nacio

Corria el afio 1954. Eran tiempos dificiles, de posguerra, tras las dos contiendas vividas
(la nacional y la mundial), pero se apreciaba en Espafia un leve impulso econémico. Fue
el afio en gque nuestro paisano Federico Martin Bahamontes gand el Gran Premio de la
Montafia del Tour de Francia y Ava Gadner se mostraba en el NO-DO compartiendo una
capea con Luis Miguel Dominguin. Quintanar de la Orden ya contaba con un tejido
empresarial y comercial importantes: cinco fabricas de chocolate (Nieto, Josefillo,

Dulcinea, El Sordomudo, El Arco Iris), dos de jabones (Ras, Carrién), cinco destilerias



de alcohol y fébricas de licores y otras bebidas espirituosas (Anis de la Asturiana,
Destilerias Rojo, Destilerias Fontecha, Hijos de Pedro Vela, Industrias El Dorado), una
fabrica de mosaicos (La Catalana), varios talleres mecanicos y de repuestos (José Sierra,
Marcelo Mora, Lupirino Rodriguez, Auto-repuestos Ubeda), distintos establecimientos
de venta de motocicletas y electrodomésticos (Pascasio Nieto Afiover, Marcelino Iniesta),
tiendas de tejidos y confecciones (Reneses, Pafierias Marin), de comestibles (Félix
Garcia Romero, Pedro Nieto Escudero, Ceferino Lopez Brea), empresas de transporte

(Transportes Desiderio, Herminio Serna, Renfe, Flores) y un largo etcétera.

Los agricultores de Quintanar habian seguido siendo fieles al cultivo de la vid y también,
aungue en menor medida, de otros productos. Cosechaban, vendimiaban y llevaban en
carros y galeras (porque remolques habia muy pocos y los tractores aparecieron mas
tarde) lo recogido a las bodegas que por entonces habia en el pueblo. Unas, mas grandes;
otras, pequefias, de uso particular, que embotellaban sus propias cosechas y que a veces

se convertian en tabernas para unos cuantos tras una dura jornada.

Ya por aquel entonces existia en nuestro pueblo una agrupacion de agricultores que
respondia a lo que se ha denominado indebidamente “Grupo Sindical de Colonizacion”.
Esta figura venia a ser una forma asociativa que era resultado de la politica estatal del
momento centrada en la reforma agraria y que se constituia como asociacion intermedia
con vinculos semipublicos entre los agricultores y el Estado. Recordada como “La
Agraria”, convivio con la Cooperativa hasta su desaparicion en los comienzos de los afios

80, compartiendo socios, incluso.

Pero a pesar de que ya existiera esa férmula, un grupo de 59 agricultores deciden
agruparse y crear una cooperativa guiados, probablemente, por la tendencia del momento.
Los expertos sefialan que la mayor parte de las cooperativas agrarias actuales se crearon
en la década de los afios cincuenta y sesenta, etapa en la que también se produce el
crecimiento de las organizaciones de crédito cooperativo llamadas Cajas Rurales. Y todo
porque los agricultores encuentran en la cooperacion la mejor solucién a sus problemas

individuales econdmicos, técnicos y sociales.

Finalmente, los pioneros tienen su primera reunion en el Salén de Plenos del
Ayuntamiento y constituyen la Cooperativa y Caja Rural Nuestra Sefiora de la Piedad el
dia “1° de enero de 1954, como rezan sus primeros Estatutos, inscritos en el Registro

Oficial de Cooperativas el 16 de febrero de ese afio. Se trata de una Cooperativa del



Campo de ambito local “encuadrada en la Hermandad Sindical de Labradores y
Ganaderos de la localidad”, de acuerdo con la legislacién del momento. Nace, entre otras
razones y segln recogen esos Estatutos, para adquirir aperos, maquinaria agricola,
abonos, plantas y semillas; para la “venta, explotacion, conservacion, elaboracion,
transportes o mejora de produccion de cultivo™; para luchar contra las plagas del campo;
para la adquisicion de instalaciones para su aprovechamiento en favor de sus socios; para
la “creacion y fomento de institutos o entidades de prevision de todas clases de formas de
crédito agricola”...Se constituye entonces la primera Junta Rectora, siendo nombrado

presidente D. Pedro Martin de Nicolas Cabo.

Los comienzos fueron duros pero llenos de ilusion. Hasta no tener instalaciones propias,
los socios seguirian utilizando bodegas ajenas para elaborar su cosecha anual. En la
reunién de la Junta General mantenida el 16 de septiembre de 1956 vemos coOmo aun se

acuerda alquilar dos bodegas de particulares para la campafa de ese afio.

Sera en 1957 cuando, siendo Presidente D. Lupirino Rodriguez Nieto y segun se nos dice
en el nimero 195 (2016) de la revista La Encina, se adquieran los terrenos y se inicie la
construccion de las primeras naves y descargaderos, al tiempo que se compran maquinaria
y otros recursos que permitieron “comenzar la produccion de vino de una forma mas
industrializada y eficiente”, favoreciendo su comercializacion. Los problemas para
conseguir los materiales de construccion fueron muchos, debido a su escasez en los
tiempos que corrian. Se construyen, también, una cocina y un salén para reuniones y una
vivienda para el bodeguero y su familia. Piedad, la actual encargada de la tienda de la
Cooperativa, recuerda con mucho carifio los afios vividos en ella con sus padres y

hermanas.

¢Y cuando terminaria la primera construccion? En uno de los azulejos que aparece en la
fachada donde ahora esta la tienda (el despacho de vino) y que representa el maneo de
Sancho Panza, vemos la fecha de 1959. Quiza fuera en torno a esa fecha cuando se

terminara la primera fase.
La inauguracion debi6 de ser un gran acontecimiento en el que particip6 todo el pueblo.

Respecto a los terrenos que ocupa la Cooperativa, algunos de nuestros historiadores
locales dicen que parte de ese espacio era un antiguo cementerio, intermedio entre los que

se utilizaban en el interior de la parroquia y de las ermitas, y el actual. Segin San José



Palau, éste (el de Santa Ana) se inaugur6 en 1806 y se usd hasta 1884, cuando se abrio el

actual. Después, tras extraer los restos, se convirtio en tierra de cultivo.

La Cooperativa inici6 asi su andadura con todo lo necesario y con unas instalaciones y
unos medios muy modernos para la época. Desde sus comienzos conto, incluso, con un

endlogo.
Y la Cooperativa crecio

El paso de los afos trajo evidentemente ampliaciones y remodelaciones de las
instalaciones. En una de ellas se retird la pérgola que habia estado ubicada préxima a la
vivienda del capataz y se llevo al jardin de la ermita de extramuros de nuestra Patrona,
aungue solo se conservan las columnas que la sustentaban. En otra, el cuadro de azulejos
de la Virgen de la Piedad que coronaba la primera nave en su entrada, quedo6 oculto para

muchos, aunque afortunadamente se conservo.

En 1976 se abre el despacho de vino y una extensién de las oficinas (la seccion de crédito)
en la plaza del Grano, en los bajos de un moderno edificio de gran altura. Alli
permaneceran durante 40 afios hasta que se cierran y trasladan gradualmente a las

instalaciones actuales en los afios 2016 y 2017.



A lo largo de estos 70 afios hemos oido como se referian a ella de distintas maneras.
Empezo6 llamandose “Cooperativa y Caja Rural Nuestra Sefiora de la Piedad” (en honor
a nuestra Patrona) y luego se la ha conocido por “Sociedad Cooperativa agricola Nuestra
Sefiora de la Piedad”, “Nuestra Sefiora de la Piedad, Sociedad Cooperativa Agricola”,
“Sociedad Cooperativa Nuestra Sefiora de la Piedad, Bodegas Entremontes™.... Pero

todos los quintanarefios la conocemos como “la Cooperativa”.

El término “Bodegas Entremontes” lo encontramos ya en un anuncio del programa de
feria de 2001. Se trata de la denominacion de la linea comercial por la que apuesta la
Cooperativa. En cuanto a “Entremontes”, es el nombre que se le da a un paraje del monte
de Quintanar de la Orden que se sitla en su zona alta, rodeado de carrascas y desde el que
se divisa toda la poblacion, “con atardeceres y amaneceres muy bonitos”, segin nos dice
Ana Belén, gerente de la Cooperativa. En el Gltimo disefio que se hizo de embotellados,
materiales auxiliares y nuevas zonas, se utilizo como inspiracion este paraje: las
crucecitas representan los vifiedos y las zonas sombreadas “imitan las copas de las

carrascas”.

También debemos destacar de nuestra Cooperativa su gran implicacion en la vida social
quintanarefia. Todos tenemos alguna relacion, del tipo que sea, con ella. Forma parte de
nuestro ADN. Y es (y siempre ha sido) uno de los motores econdmicos mas importantes
de la localidad. En reciprocidad, ella ha procurado siempre estar presente en el devenir
del pueblo: ofrecid sus instalaciones en la feria de 1967 para celebrar el que creemos fue
nuestro primer “Dia del ausente”, ha patrocinado y colaborado en eventos solidarios
(catas en favor de ONG’s locales), politicos (mitines), culturales (conciertos de distintos
estilos musicales) y deportivos (todos recordamos como se convirtid en fan zone con
motivo del histérico partido entre el C. D. Quintanar y el Sevilla Fatbol Club); ha creado
los premios Entremontes (Alma, Corazon y Vida); ha organizado visitas guiadas y
jornadas de puertas abiertas para dar a conocer sus instalaciones, entre las que se
encuentra su hermosa sala de catas, y ha querido celebrar su 70 aniversario regalandonos

una nutrida y variada serie de actos que han tenido un merecido éxito.

Afios de grandes esfuerzos y mucho trabajo, afrontando crisis y retos, y adaptandose a las
necesidades y demandas del momento frente a tantos desafios. Como ese Quijote que,

lanza en ristre, embiste a ovejas y carneros.



Los esfuerzos vividos en comunidad, como una gran familia, han dado sus frutos, hasta
el punto de contar en la actualidad con una Cooperativa que es referente en Castilla-La
Mancha; que a lo largo de su historia ha producido y produce caldos nacional e
internacionalmente premiados por su gran calidad; que aporta millones de euros a la
economia quintanarefia y que ha sabido mantener el dificil equilibrio entre lo antiguo y
lo nuevo, entre la tradicion y la modernidad. Pero no se queda ahi, sino que sigue
trabajando para conseguir lo mejor. Desde 2017 se esfuerza por obtener las mas
distinguidas marcas de calidad, como la certificacion Sustainable Wineries for Climate
Protection, la primera y Unica especifica para bodegas en materia de sostenibilidad
medioambiental, con la instalacién de placas solares y la construccion de una balsa

evaporativa para vertidos residuales, entre otras exigencias.



